Zatacznik nr 42 do Uchwaty Nr 60 - 2023/2024 SGGW z dnia 27 maja 2024 r. w sprawie ustalenia programéw studiéw
podyplomowych prowadzonych w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie obowigzujgcych
od roku akademickiego 2024/2025
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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu:
Nazwa studiéw podyplomowych:

Poziom:

Liczba punktéw ECTS konieczna do
ukonczenia studiéw na danym poziomie:

Czas trwania studidéw (liczba semestrow):

Odniesienie do poziomu PRK:

Informacje podstawowe

Wydziat Technologii Zywnosci

Techniki mikrobiologiczne oraz systemy zarzadzania w praktyce
przemystowej

studia podyplomowe

30

7 PRK
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Opis studiow podyplomowych
Cele ksztatcenia, opis grupy odbiorcéow

Studia podyplomowe "Techniki mikrobiologiczne oraz systemy zarzadzania w praktyce przemystowej" skierowane
sg do wszystkich 0s6b zainteresowanych zapewnieniem bezpieczenstwa mikrobiologicznego, higieny i jakosci w przemysle
spozywczym, farmaceutycznym, kosmetycznym, itp. Koncepcja studiéw ma na celu pozyskanie, pogtebienie i ugruntowanie
wiedzy w zakresie metod mikrobiologicznych oraz zasad systemowych do zapewnienia higieny, bezpieczefstwa i
powtarzalnej jakosci wyrobéw i ustug we wskazanych branzach. Studia adresowane sg do pracownikéw laboratoriéw
mikrobiologicznych, 0s6b zajmujgcych sie zapewnieniem, zarzgdzaniem, kontrolg higieny, jakosci i bezpieczenstwa w
procesie produkcji wyrobdéw spozywczych i kosmetycznych oraz kandydatéw na te stanowiska.

Charakterystyka studiéw podyplomowych

Studia podyplomowe ,Techniki mikrobiologiczne oraz systemy zarzadzania w praktyce przemystowej” realizowane
sa w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie na Wydziale Technologii Zywno$ci przy wspétpracy z
Laboratorium akredytowanym GBA Polska. Program studiéw obejmuje zajecia realizowane w formie wyktadéw, ¢wiczen
laboratoryjnych oraz audytoryjnych. Tematyka zaje¢ pogrupowana w moduty obejmuje: zasady pracy w laboratorium
mikrobiologicznym, charakterystyke réznych grup mikroorganizméw, metodologie wykorzystywang do identyfikacji
mikroorganizméw w przemysle spozywczym, farmaceutycznym oraz kosmetycznym, systemy zarzadzania jakoscia i
bezpieczenstwem oraz ich weryfikacje poprzez audyty systemu zarzadzania i kompetencji technicznych. Zajecia sa
prowadzone przez wyktadowcéw Wydziatu Technologii Zywnoéci SGGW w Warszawie, do$wiadczonych pracownikéw
laboratoridéw akredytujgcych i audytoréw zewnetrznych systeméw zarzadzania jakoscia.

Wymiar, zasady i forma odbywania oraz zaliczania praktyk
Warunki ukonczenia studiow podyplomowych

Warunkiem ukonczenia studiéw podyplomowych jest zaliczenie wszystkich modutéw objetych programem studidw.
Warunkiem zaliczenia modutu jest zaliczenie okre$lonej w sylabusie metody weryfikacji (sprawozdanie z ¢wiczen, praca
pisemna, itp.) i/lub co najmniej oceny dostatecznej z egzaminu. Ocena kohcowa z modutu wyliczana jest jako Srednia wazona
z uzyskanych ocen.

Ocena koncowa studiéw podyplomowych jest $rednia arytmetyczna ocen otrzymanych z zaliczenia poszczegéinych
modutéw.

Zasady i tryb rekrutacji

0 przyjecie na studia podyplomowe moga ubiegac sie kandydaci posiadajgcy dyplom ukonczenia studiéw co najmniej
pierwszego stopnia.

Kandydaci przyjmowani sg wg kolejnosci zgtoszen.

W terminach okreslonych w harmonogramie rekrutacji, kandydat:

rejestruje sie w systemie rekrutacyjnym SGGW i dotgcza w nim skany dokumentéw niezbednych do kwalifikacji,
otrzymuje informacje o zakwalifikowaniu lub nie,

dostarcza wymagane dokumenty,

wnosi optate na wskazany numer konta zgodnie z wytycznymi danych studiéw podyplomowych,

po dostarczeniu wymaganych dokumentéw, zgodnych z przedstawionymi do kwalifikacji w systemie rekrutacyjnym
oraz potwierdzeniu wniesienia optaty - otrzymuje informacje o przyjeciu na studia podyplomowe.

W przypadku nieuruchomienia danej edycji studiéw podyplomowych kandydat otrzymuje informacje w tej sprawie oraz zwrot
whniesionych opfat.
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Wiedza

Kod

TechMik_K6_W01

TechMik_K6_W02

TechMik_K6_WO03

TechMik_K6_W04

TechMik_K6_WO05

TechMik_K6_W06

Umiejetnosci

Kod

TechMik_K6_U01

TechMik_K6_U02

TechMik_K6_U03

TechMik_K6_U04

TechMik_K6_U05

Efekty uczenia sie

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie prawne aspekty produkcji i kontroli zywnosci, produktéw
leczniczych i kosmetycznych w Polsce i Unii Europejskiej oraz zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego konsumenta

Absolwent zna i rozumie charakterystyke mikroorganizméw, Zrédta zagrozen
bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnosci, lekéw i kosmetykéw

Absolwent zna i rozumie czynniki wptywajgce na jakos¢ zywnosci, produktéw
kosmetycznych i leczniczych oraz zasady ich identyfikowania i monitorowania

Absolwent zna i rozumie zasady doboru metod identyfikacji mikroorganizméw,
oceny higieny i jako$ci procesu wytwarzania oraz gotowych wyrobéw spozywczych,
leczniczych i kosmetycznych

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym cele i zasady systemoéw
zapewnienia i zarzadzania bezpieczenstwem i jakoScig zywnosci, produktéw
leczniczych i kosmetycznych

Absolwent zna i rozumie zasady i metody weryfikacji systemdéw zarzadzania
bezpieczenstwem i jakoscia oraz kompetencji technicznych w laboratoriach
mikrobiologicznych

Tresé

Absolwent potrafi analizowa¢, interpretowac i oceniaé wykorzystywane Zrédta i
pozyskane informacje z zakresu: wystepowania zagrozehn mikrobiologicznych w
produkcji zywnosci, wytwarzania wyrobéw leczniczych i kosmetycznych, wdrazania
i funkcjonowania systeméw zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig w fafcuchu
Zywnosciowym

Absolwent potrafi zaplanowa¢, wykona¢ i zwalidowa¢ metody identyfikacji
mikroorganizméw, przygotowac i zweryfikowa¢ dokumentacje systemowg
laboratoryjng oraz produkcyjna

Absolwent potrafi przygotowac opracowania pisemne oraz wygtasza¢ prezentacje
ustne i aktywnie uczestniczy¢ w dyskusjach w zakresie bezpieczenstwa
mikrobiologicznego, higieny i jakosci zywnosci, wyrobdw leczniczych i
kosmetycznych

Absolwent potrafi kierowac pracag zespotu oraz wspétpracowad z innymi osobami w
pracach zespotowych dotyczacych planowani i wykonania badan
mikrobiologicznych, ich walidacji, opracowania i weryfikacji dokumentacji
systemowe;j

Absolwent potrafi samodzielnie planowac rozwdj wtasny i cztonkéw zespotu w
zakresie doboru, realizacji i weryfikacji metod mikrobiologicznych, zapewnienia
higieny, jakosci i bezpieczenstwa produktéw spozywczych, leczniczych i
kosmetycznych z wykorzystaniem narzedzi systemowych

PRK

P7S_WG

P7S_WG

P7S_WG

P7S_WG

P7S_WG

P7S_WG

PRK

P7S_UW

P7S_UW

P7S_UK

P75_UO

P7S_UU
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Kompetencje spoteczne

Kod

TechMik_K6_KO01

TechMik_K6_K02

TechMik_K6_K03

TechMik_K6_K04

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent jest gotéw do korzystania z obiektywnych Zrédet informacji i krytycznej
ich oceny; poszerzania zdobytej wiedzy w zakresie metod identyfikacji
mikroorganizméw, interpretacji uzyskanych wynikéw i podejmowania decyzji na ich
podstawie, umiejetnego wykorzystania zasad systemdw zarzadzania jakoscia do
planowania, realizacji i weryfikacji postepowania w produkcji wyrobdéw
spozywczych, leczniczych i kosmetycznych oraz badaniu wyrobéw gotowych

Absolwent jest gotéw do rozwigzywania probleméw dotyczacych bezpieczenstwa
mikrobiologicznego, zapewnienia higieny i jakosci zywnosci, wyrobdéw leczniczych i
kosmetycznych samodzielnie, z cztonkami zespotu lub z ekspertami

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za: dobdr i
realizacje metod identyfikacji mikroorganizmoéw oraz interpretacje uzyskanych
wynikdw; wdrozenie procedur systemowych w laboratoriach mikrobiologicznych i
zaktadach produkcyjnych na rzecz ochrony interesu przedsiebiorcy i spotecznego

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, z
uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych i przestrzeganiem zasad
etyki zawodowej

PRK

P7S_KK

P7S_KK

P7S_KO

P7S_KR
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Plan studiow

Semestr 1
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 7 Zaliczenie na
Bezpieczenstwo i jakos¢ w laboratorium mikrobiologicznym Cwiczenia 2 0
o ocene
laboratoryjne: 11
Wykfad: 12
Charakterystyka i techniki badania mikroorganizméw Cwiczenia 2 Egzamin 0
laboratoryjne: 6
Wykfad: 13
Metody identyfikacji mikroorganizmoéw Cwiczenia 3 Egzamin (0]
laboratoryjne: 11
Wykfad: 17
Metody badania produktéw spozywczych Cwiczenia 7 Egzamin 0
laboratoryjne: 28
Suma 105 14
Semestr 2
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 16
Monitoring i higiena produktéw kosmetycznych i wody Cwiczenia 6 Egzamin 0]
laboratoryjne: 29
. . I Wyktad: 22
Kompetenge_ tect\mczne laboratoridw i systemy Cwiczenia 8 Egzamin 0
zarzadzania jakoscia .
audytoryjne: 32
Planowanie monitoringu mikrobiologicznego CW|czen|§ ) 2 Zaliczenie na 0]
audytoryjne: 9 ocene
Suma 108 16
O - Przedmioty obowigzkowe
G - Obowigzkowa grupa
F - Przedmioty do wyboru
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Matryca efektow uczenia sie

2024/25/N_Z/6/NoZ/TechMik/all

Przedmiot Specjalnos¢ Obligatoryjnosé

Bezpieczenstwo i jakos¢ w laboratorium mikrobiologicznym
Charakterystyka i techniki badania mikroorganizméw
Metody identyfikacji mikroorganizmoéw

Metody badania produktéw spozywczych

Monitoring i higiena produktéw kosmetycznych i wody

Kompetencje techniczne laboratoriéw i systemy zarzadzania jakoscig

oO|o o o o oo

Planowanie monitoringu mikrobiologicznego
Suma (obowigzkowy):
Suma (fakultatywny):

Suma:

Matryca efektéw uczenia sie

Semestr
TechMik_K6_Wo01
TechMik_K6_W02
TechMik_K6_WO03
TechMik_K6_W04
TechMik_K6_WO05
TechMik_K6_WO06
TechMik_K6_U01
TechMik_K6_U02
TechMik_K6_U03
TechMik_K6_U04
TechMik_K6_U05
TechMik_K6_KO01
TechMik_K6_KO02
TechMik_K6_K03
TechMik_K6_KO04
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