Zatacznik nr 41 do Uchwaty Nr 60 - 2023/2024 SGGW z dnia 27 maja 2024 r. w sprawie ustalenia programéw studiéw
podyplomowych prowadzonych w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie obowigzujgcych
od roku akademickiego 2024/2025
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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu: Wydziat Technologii Zywnosci
Nazwa studiéw podyplomowych: Metody oceny jakosci handlowej i bezpieczenstwa zywnosci
Poziom: studia podyplomowe

Liczba punktéw ECTS konieczna do

ukonczenia studiéw na danym poziomie: 30
Czas trwania studidw (liczba semestréw): 2
Odniesienie do poziomu PRK: 6PRK
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Opis studiow podyplomowych
Cele ksztatcenia, opis grupy odbiorcéow

Studia podyplomowe majg na celu zapoznanie stuchaczy z kryteriami jakosSci, w tym bezpieczenstwa i z metodami
analitycznymi stuzgcymi do ich oceny, stad tez kierowane sg do absolwentéw studiéw wyzszych magisterskich, inzynierskich
i licencjackich pracujacych w sektorze przemystu spozywczego, laboratoriach badawczych oraz jednostkach nadzoru nad
zywnoscig, a takze pracownikdw matych i srednich przedsiebiorstw sektora rolno-spozywczego, wykorzystujacych techniki
pomiarowe, analityczne i diagnostyczne do badania zywnosci oraz odpowiedzialnych za prawidtowe znakowanie produktéw
spozywczych. Studia mogg réwniez zainteresowad pracownikéw dziatajgcych w ramach interdyscyplinarnych zespotéw w
przedsiebiorstwach sektora rolno-spozywczego, wspétdziatajgcych z innymi specjalistami i z racji tego poszukujacych nowych
kompetencji w obszarze badania i znakowania zywnosci. Kandydatem na studia podyplomowe moze zosta¢ absolwent,
zaréwno pierwszego (inzynierskie lub licencjackie), jak i drugiego stopnia studidw wyzszych, a takze jednolitych studiéw
magisterskich z zakresu nauk rolniczych, przyrodniczych i biologicznych oraz im pokrewnych.

Charakterystyka studiow podyplomowych

Studia podyplomowe realizowane sg w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie na Wydziale Technologii
Zywnosci. Szczegbtowy program studiéw realizowany jest w 16 przedmiotach i obejmuje 237 godzin zaje¢ teoretycznych i
praktycznych, co odpowiada 30 ECTS. Stuchacze zostang takze zapoznani z systemem akredytacji laboratoriéw badawczych i
wzorcujgcych w Polsce i na Swiecie. Absolwenci otrzymajg certyfikaty firm zewnetrznych potwierdzajgce znajomos¢ Systemu
Zarzadzania Laboratorium wg wymagan normy PN-EN ISO/IEC 17025. Zajecia prowadzone sg przez wyktadowcéw Wydziatu
Technologii Zywnosci i osoby zaproszone, legitymujace sie do$wiadczeniem zawodowym zwigzanym z tematyka zajec.
Absolwent studiéw podyplomowych otrzyma swiadectwo ukohczenia studidw podyplomowych. Po zakohczeniu studiéw
podyplomowych bedzie miat wiedze z zakresu analityki i bezpieczehstwa zywnosci, bedzie swiadomy ponoszenia
odpowiedzialnosci zawodowe] za dobdr i realizacje metod analitycznych oraz interpretacje uzyskanych nimi wynikéw na
rzecz ochrony intereséw konsumentéw i przedsiebiorcéw. Zdobyta w trakcie studiéw wiedza pozwoli absolwentowi na
merytoryczny nadzér nad produkcjg zywnosci, ocene jakosci surowcéw i produktdw zywnosciowych. Absolwent zdobedzie
umiejetnosci pracy w laboratoriach chemicznych i mikrobiologicznych przy zaktadach przetwérstwa spozywczego, stacjach
sanitarno-epidemiologicznych oraz réznych osrdokach badawczych zwigzanych z sektorem rolno-spozywczym. Uzyskane
kwalifikacje pozwolg absolwentom na znalezienie zatrudnienia jako specjalista z zakresu kontroli jakoSci i bezpieczehstwa na
kazdym etapie procesu wytwarzania zywnosci.

Wymiar, zasady i forma odbywania oraz zaliczania praktyk
Studia podyplomowe nie przewidujg praktyk.
Warunki ukonczenia studiéw podyplomowych

Warunkiem ukonczenia studiéw podyplomowych jest zaliczenie poszczegdlnych przedmiotéw ujetych w planie i programie
studiéw poprzez uzyskanie oceny pozytywnej z przewidzianych w planie i programie form zaliczenia i egzaminu. Ocena
koncowa z catych studiéw jest liczona jako Srednia arytmetyczna ocen uzyskanych z poszczegdinych przedmiotéw. Przy
obliczeniu $redniej, podaje sie ja do dwdch miejsc po przecinku korzystajac z ogdlinych zasad zaokraglania.

Zasady i tryb rekrutacji

O przyjecie na studia podyplomowe moga ubiegac sie kandydaci posiadajgcy dyplom ukofczenia studiéw co najmniej
pierwszego stopnia.

Kandydaci przyjmowani sg wedtug kolejnosci zgtoszen.

W terminach okreslonych w harmonogramie rekrutacji, kandydat:

rejestruje sie w systemie rekrutacyjnym SGGW i dotacza w nim skany dokumentéw niezbednych do kwalifikacji,
otrzymuje informacje o zakwalifikowaniu lub nie,

dostarcza wymagane dokumenty,

wnosi optate na wskazany numer konta zgodnie z wytycznymi studiéw spodyplomowych,

po dostarczeniu wymaganych dokumentéw, zgodnych z przedstawionymi do kwalifikacji w systemie rekrutacyjnym
oraz potwierdzeniu wniesienia optaty - otrzymuje informacje o przyjeciu na studia podyplomowe.
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W przypadku nieuruchomienia danej edycji studiéw podyplomowych kandydat otrzymuje informacje w tej sprawie oraz zwrot
wniesionych optat.
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Wiedza
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Umiejetnosci
Kod

MetOcen K6 _UO1

MetOcen_K6_U02

MetOcen_K6_U03

MetOcen_K6_U04

MetOcen_K6_UO0O5

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie prawne aspekty zapewniania jakosci i bezpieczenstwa
surowcéw i produktéw spozywczych w Polsce i Unii Europejskiej, wymagania
zwigzane z odpadami i produktami ubocznymi w sektorze rolno spozywczym

Absolwent zna i rozumie metody analityczne stosowane do badania wtasciwosci
surowcow, srodkéw pomocniczych i produktdw przemystu spozywczego oraz
zjawisk zachodzacych podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania
zywnosci, wptywajgcych na jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci

Absolwent zna i rozumie zagrozenia bezpieczefstwa zywnosci, sposoby oceny
ryzyka wynikajgcego z ich wystepowania, substancje toksyczne w zywnosci,
procesy i czynniki wptywajace na przemiany i toksyczne dziatanie ksenobiotykéw w
organizmie oraz cele i zasady systemdéw zapewnienia bezpieczeistwa i jakosci

Absolwent zna i rozumie uwarunkowania jakosci i autentycznos$ci zywnosci oraz
czynniki wptywajace na jej jakos¢

Absolwent zna i rozumie etyczne, spoteczne, ekologiczne i inne uwarunkowania
prowadzenia dziatalnosci zwigzanej z oceng jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Tresé

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ wiedze podczas doboru metod i narzedzi oraz
dokonywania obserwacji, pomiardw i obliczen, a takze do krytycznej analizy i
interpretacji uzyskanych danych oraz oceny ich wiarygodnosci

Absolwent potrafi identyfikowa¢ nowe wyzwania i perspektywy rozwoju wtasciwe
dla zapewnienia bezpieczehstwa i autentycznosci zywnosci; kreatywnie
poszukiwaé nowoczesnych narzedzi, w tym eksperymentéw i metod analitycznych

Absolwent potrafi przygotowac opracowania pisemne, wygtaszac prezentacje ustne
i aktywnie uczestniczy¢ w dyskusjach w zakresie bezpieczehstwa i jakosci zywnosci
w poszanowaniem zasad wtasnosci intelektualne;j

Absolwent potrafi wspétpracowac z innymi osobami w pracach zespotowych
dotyczacych planowania i wykonania badan analitycznych oraz opracowania
uzyskanych wynikéw

Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ wiasny rozwdj w zakresie
podejmowanych dziatan zwigzanych z oceng jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Kompetencje spoteczne

Kod

MetOcen_K6_KO01

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent jest gotéw do interpretacji uzyskanych danych w oparciu o znajomos¢
uwarunkowan jakosci i jej oceny, rozwigzywania zidentyfikowanych probleméw z
zakresu oceny jakosci i bezpieczenstwa zywnosci w oparciu o postep wiedzy
naukowej, a takze krytycznej oceny posiadanej wiedzy

PRK

P6S_ WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WK

PRK

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UK

P6S_UO

P6S_UU

PRK

P6S_KK
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Kod Tresé PRK

MetOcen K6 K02 Absglwentjest gotéw do wlqrygodnej ocelnyjakosu i bezpieczenstwa produktéw PES KO
- - spozywczych z uwzglednieniem wymagan formalno-prawnych -

MetOcen K6 K03 AbsolwenFJe§t gotoyv d.o .odeW|gd2|aInego petnienia rél zawodowych, z P6S KR
- - uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych -
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Plan studiow

Semestr 1
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Prawne aspekty jakosci i bezpieczenstwa zywnosci Wyktad: 8 1 Zaliczenie 0
Technologiczne kryteria jakosci produktéw pochodzenia Wykiad: 8 1 Zaliczenie na 0
roslinnego i zwierzecego y ' ocene
J!\:Iiigc;(iiy pobierania i przygotowywania prébek do oceny Wykfad: 8 1 Zaliczenie 0
Wykfad: 10 Zaliczenie na
Podstawowe metody analizy zywnosci Cwiczenia 3 ocen 0]
laboratoryjne: 20 &
Wyktad: 10 . .
Analityka mikrobiologiczna zywnosci Cwiczenia 2 ggleﬁzeme na 0
laboratoryjne: 10 &
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Nowoczesne techniki analityczne Cwiczenia 3 ocen 0]
laboratoryjne: 15 &
Produkty odpadowe w przemysle spozywczym Wykfad: 4 1 Zaliczenie 0]
Wyktad: 10 . .
. C - 27 . Zaliczenie na
Analia sensoryczna w ocenie jakosci zywnosci Cwiczenia 3 ocen (0]
laboratoryjne: 12 &
Suma 125 15
Semestr 2
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Opracowanie i komercjalizacja nowych produktéw évv?/likc*;gr;ig 3 Zaliczenie na 0
zywnosciowych projektowe: 10 ocene
Toksykologia zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie 0]
Nowe trendy w ocenie autentycznosci i zafatszowaniach gvxik:;g;i;o 2 Zaliczenie na 0
Zywnosci laboratoryjne: 6 oceng
Wyktad: 10 . .
Znakowanie zywnosci Cwiczenia 3 ggl;gzeme na 0
projektowe: 12 &
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Bezpieczenstwo produkcji zywnosci Cwiczenia 2 ocen 0
laboratoryjne: 6 €
Nowoczesne opakowania Zywnosci Wyktad: 5 1 Zaliczenie
Metrologia w analityce Wyktad: 4 1 Zaliczenie 0]
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. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
. - Wyktad: 10
Systemy zz.arzqdzalnla w,prakt){ce Iablor.atoryjnej i Cwiczenia 2 Egzamin 0
zapewniania bezpieczehstwa zywnosci .
audytoryjne: 14

Suma 112 15

O - Przedmioty obowigzkowe

G - Obowigzkowa grupa

F - Przedmioty do wyboru
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Matryca efektow uczenia sie
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Prawne aspekty jakosci i bezpieczenstwa zywnosci 0 1s x X X X
Technologiczne kryteria jakosci produktéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego 0] 1s X X X
Metody pobierania i przygotowywania prébek do oceny jakosci 0] 1s X
Podstawowe metody analizy zywnosci 0] 1s X X X X X X
Analityka mikrobiologiczna zywnosci 0] 1s X X X X X X X X
Nowoczesne techniki analityczne 0] 1s X X X X
Produkty odpadowe w przemysle spozywczym 0 1s x X X X X
Analia sensoryczna w ocenie jakosci zywnosci 0] 1s X X X X X X X
Opracowanie i komercjalizacja nowych produktéw zywnosciowych 0] 2s X X X X X X X X X X
Toksykologia zywnosci 0] 2s X X X X
Nowe trendy w ocenie autentycznosci i zafatszowaniach zywnosci 0 2s X X X X X X X X X X X
Znakowanie Zywnosci 0] 2s X X X X X X X X X X
Bezpieczenstwo produkcji zywnosci (0] 2s X X X X X X X
Nowoczesne opakowania Zywnosci 0] 2s X X X X X X
Metrologia w analityce 0] 2s X X X X X X X
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Przedmiot

Systemy zarzadzania w praktyce laboratoryjnej i zapewniania bezpieczehstwa
Zywnosci

Suma (obowigzkowy):
Suma (fakultatywny):

Suma:
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