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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu:
Nazwa kierunku:
Poziom studiéw:
Profil studiéw:

Forma studiéw:

Czas trwania studidw:

Liczba ECTS konieczna do ukonczenia
studiow:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom:
Kod ISCED:

Jezyk studiow:

Wydziat Zywienia Cztowieka
dietetyka

Studia pierwszego stopnia (licencjat)
ogdlnoakademicki

Studia niestacjonarne

6
180

licencjat
0915
polski

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Technologia zywnosci i zywienia

85%

Nauki o zdrowiu

15%

Informacje podstawowe
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Charakterystyka kierunku
Charakterystyka kierunku

Dietetyka jest interdyscyplinarnym kierunkiem ksztatcenia przyporzadkowanym do dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia, oraz do dziedziny nauk medycznych i nauk o zdrowiu w ramach dyscypliny nauki o zdrowiu.

Cele ksztatcenia

Celem ksztatcenia na | stopniu studiéw na kierunku Dietetyka jest przygotowanie specjalistéw z zakresu zywienia réznych
grup populacyjnych oraz profilaktyki i dietoterapii choréb powstatych na tle wadliwego zywienia, jak réwniez specjalistéw z
zakresu opracowywania i przygotowywania potraw dietetycznych i dziatalnosci dietetycznych firm cateringowych.

Koncepcja ksztatcenia

Koncepcja ksztatcenia i zawarte w niej cele realizowane na kierunku Dietetyka na pierwszym stopniu studiéw licencjackich o
profilu ogdlnoakademickim wpisuja sie bezposrednio w polityke jakoSci ksztatcenia realizowang w Szkole Gtéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, ktéra wskazuje na ciggte doskonalenie jakosci ksztatcenia w oparciu o potrzeby
rynku pracy i oczekiwania interesariuszy, w $cistym zwiazku z prowadzonymi badaniami naukowymi.

Opis realizacji praktyk zawodowych (jesli przewidziano w programie studiow)

Praktyki zawodowe na | stopniu na kierunku Dietetyka obejmujg tacznie 520 godzin - 20 ECTS i sg realizowanena 1, 2i 3
roku studidw, odpowiednio w 2 semestrze praktyka technologiczna - 3 ECTS (80 godz.), w semestrze 3 praktyka zwigzana z
organizacja zywienia w placéwce oswiatowej (w ztobku lub/i w przedszkolu lub/i w szkole) - 3 ECTS (80 godz.), w semestrze 4
praktyka w poradni dietetycznej - 3 ECTS (80 godz.) oraz praktyka w szpitalu i/lub domu opieki spotecznej - 3 ECTS (80
godz.) i w semestrze 5 praktyka w szpitalu - 8 ECTS (200 godz.).

Sylwetka absolwenta

Absolwenci studiéw | stopnia na kierunku Dietetyka sa przygotowani do realizacji prac badawczych, potrafiag formutowacd i
rozwigzywac problemy badawcze samodzielnie lub przy udziale ekspertéw, w tym réwniez z innych dziedzin. Potrafig
wykorzysta¢ zdobyta wiedze oraz umiejetnosci w dostosowaniu sie do potrzeb rynku pracy, w tym do podjecia pracy w
publicznych i niepublicznych instytucjach zajmujgcych sie zywieniem cztowieka, dietoprofilaktyka i dietoterapig. Ponadto
absolwenci studiéw | stopnia posiadajg wiedze i umiejetnosci, ktére pozwalaja oceni¢ sposéb zywienia oraz stan odzywienia
pojedynczych oséb i grup populacyjnych, udziela¢ porad zywieniowych i dietetycznych ludziom zdrowym i chorym,
zorganizowac proces produkcji potraw, w tym dietetycznych, a takze przeprowadzi¢ edukacje z zakresu zywienia oraz
dietetyki. Absolwenci potrafig korzysta¢ w praktyce z obowigzujgcych przepiséw prawa w obszarze bezpieczenstwa zywnosci
i zywienia, zaplanowa¢ i prowadzi¢ wtasng dziatalnos¢ biznesowg w zakresie dietetyki, dietoterapii i profilaktyki zywieniowo-
dietetycznej. Sa réwniez przygotowani do podjecia studiéw Il stopnia.
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Potrzeby spoteczno-gospodarcze
Wskazanie potrzeb spoteczno-gospodarczych utworzenia kierunku

Koncepcja ksztatcenia na tym kierunku wpisuje sie bezposrednio w prowadzong przez SGGW polityke jakosci ksztatcenia,
ktéra wskazuje na ciggte doskonalenie jakosSci ksztatcenia w oparciu o potrzeby rynku pracy i oczekiwania interesariuszy, w
$cistym zwigzku z prowadzonymi badaniami naukowymi.

Wskazanie zgodnosci efektéw uczenia sie z potrzebami spoteczno-gospodarczymi

Efekty uczenia sie s weryfikowane pod wzgledem potrzeb spoteczno-gospodarczego a Zesp6t Pracodawcé4w i Doradcéw
funkcjonujacy przy Wydziale realizuje opiniowanie programéw ksztatcenia na kierunku i sugeruje kierunki modyfikacji
programu ksztatcenia w oparciu o wiedze dotyczaca realidw rynkowych i biezacych potrzeb spotecznych.

Potrzeby spoteczno-gospodarcze 5/19



Wiedza

Kod

D_K1_WO01

D_K1_W02

D_K1_W03

D_K1_Wo04

D_K1_WO05

D_K1_WO06

D_K1_W07

Umiejetnosci

Kod

D_K1 U0l

D_K1_U02

D_K1 U03

D_K1_U04

D_K1_U05

D_K1_U06

Efekty uczenia sie

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie informacje z zakresu biologii, chemii, nauk o zdrowiu i nauk
pokrewnych zwigzanych z badaniami dotyczgcymi przemian zachodzacych w
Zywnosci oraz w organizmie cztowieka zdrowego i chorego

Absolwent zna i rozumie budowe oraz mechanizmy funkcjonowania organizmu
cztowieka, przemiany w nim zachodzace w réznych stanach fizjologicznych i
patologicznych

Absolwent zna i rozumie skfad oraz warto$¢ energetyczng i odzywczg produktow
spozywczych, jak réwniez czynniki je ksztattujgce z uwzglednieniem proceséw
technologicznych i przechowalniczych

Absolwent zna i rozumie wskazniki stanu odzywienia i stanu zdrowia oraz
podstawowe metody oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia poszczegdlnych

grup populacyjnych

Absolwent zna i rozumie zasady dietoprofilaktyki i dietoterapii w poszczegdinych
schorzeniach z uwzglednieniem stosowania farmakoterapii

Absolwent zna i rozumie psychologiczne i spoteczne uwarunkowania zachowan
zywieniowych, z uwzglednieniem stanu zdrowia poszczegdlnych grup ludnosci oraz
pojedynczych oséb

Absolwent zna i rozumie wybrane uwarunkowania prawne, etyczne, ekonomiczne i
spoteczne niezbedne w podejmowaniu i rozwoju dziatalnosci poradni dietetycznych
oraz zaktadéw zywienia zbiorowego

Tresé

Absolwent potrafi pozyskiwa¢, przetwarzac i analizowa¢ informacje pochodzace z
réznych zrédet, w tym dotyczace zywienia i dietoterapii oraz ochrony zdrowia

Absolwent potrafi oceni¢ spozycie oraz sktad, wartos¢ energetyczna i odzywcza
zywnosci i diet oraz wskazac kierunki modyfikacji postepowania dietetycznego w
zaleznosci od stanu odzywienia oraz zdrowia poszczegélnych oséb uwzgledniajgc
idee spersonalizowanego zywienia

Absolwent potrafi prowadzi¢ edukacje zywieniowa i poradnictwo dietetyczne,
ukierunkowane na poprawe zdrowia pacjenta, samodzielnie lub jako cztonek zespotu
terapeutycznego

Absolwent potrafi podejmowac dziatania dotyczace doboru surowcéw i produktéw
spozywczych, metod obrébki oraz bezpieczehstwa zywnosci w zakresie
przygotowania positkéw dietetycznych i prozdrowotnych

Absolwent potrafi potrafi dostosowaé metody komunikacji do potrzeb indywidualnego

pacjenta lub grupy docelowej, w tym identyfikowa¢ wptyw czynnikdéw religijnych,
kulturowych, srodowiskowych na sposéb zywienia i stan zdrowia

Absolwent potrafi komunikowad sie z otoczeniem z uzyciem specjalistycznej
terminologii oraz prowadzi¢ edukacje i poradnictwo wykorzystujgc whasciwe
stownictwo oraz zdobyta aktualng wiedze z zakresu dietetyki

PRK

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WK

P6S_WK

PRK

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UK
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Kod

D_K1_U07

D_K1_U08

D_K1_U09

Tresé

Absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie dziedziny wtasciwej dla
studiowanego kierunku dietetyki, zgodne z wymaganiami okreslonymi dla poziomu
B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Absolwent potrafi planowac i wykonywac samodzielnie lub w zespole, pod okiem
opiekuna, proste zadania zwigzane z dietoprofilaktyka i dietoterapig w réznych
schorzeniach, kierowang do indywidualnych oséb lub grup

Absolwent potrafi realizowa¢ wtasny rozwdj zawodowy poprzez ustawiczne
aktualizowanie wiedzy z zakresu studiowanego kierunku

Kompetencje spoteczne

Kod

D_K1_K01

D_K1_K02

D_K1_K03

D_K1_K04

D_K1_KO05

Efekty uczenia sie

Tresc

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny skutkdw postepowania dietetycznego i
zasiegania opinii ekspertéw z réznych dziedzin

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw
poznawczych i praktycznych w poradnictwie dietetycznym oraz nawigzywania relacji
interpersonalnych i wptywania na wiasciwe postawy z zakresu zachowan
zywieniowych pacjentéw

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych i dziatalnosci na rzecz
zdrowia publicznego poprzez dietoterapie i dietoprofilaktyke

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy oraz
podejmowania odpowiedzialnosci za zdrowie publiczne

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, w tym
przestrzegania etyki zawodowej oraz poszanowania wiedzy w praktyce dietetycznej

PRK

P6S_UK

P6S_UO

P6S_UU

PRK

P6S_KK

P6S_KK

P6S_KO

P6S_KO

P6S_KR

7/19



Plan studiow

Semestr 1

W semestrze 1. studenci realizuja szkolenie biblioteczne na platformie dostepnej pod adresem https://szkolenia.sggw.pl

Przedmiot Liczba godzin :g_rll_lgty Forma weryfikacji

Szkolenie BHP Szkolenie BHP: 4 0 Zaliczenie 0]
Wykfad: 14

Chemia ogélna i organiczna Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0]
21
Wyktad: 14

Anatomia cztowieka Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin (0]
14

. . Wyktad: 7 ;
Technologia informacyjna Ewiczenia audytoryjne: 14 3 Egzamin 0]
. . Wyktad: 14 .

Ekologia i surowce spozywcze Ewiczenia laboratoryjne: 7 Egzamin 0]
Wyktad: 7

Kwalifikowana pierwsza pomoc Cwiczenia laboratoryjne: 3 Egzamin 0
14

Etyka Wyktad: 7 1 Zaliczenie na ocene O

Bezpieczenhstwo pracy Wyktad: 7 1 Egzamin

Podstawy socjologii Wyktad: 21 2 Zaliczenie na ocene
Wykfad: 14

Podstawy genetyki Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0]
14

Suma 193 28

Semestr 2

Przedmiot Liczba godzin Punkty Forma weryfikacji

ECTS

Wykfad: 14

Analiza zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin 0]
18
Wykfad: 14

Biochemia ogdlna i zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin 0]
18

Psychologia ogdlna i zywienia Wyktad: 14 2 Zaliczenie na ocene 0]
Wyktad: 14

Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin 0]

Plan studiow
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Punkty

Przedmiot Liczba godzin ECTS Forma weryfikacji
Wykfad: 14
Wyposazenie zaktadéw zywienia zbiorowego Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin 0
18
Ogdlna technologia zywnosci Wyktad: 28 2 Egzamin (0]
Statystyka Wyktad: 7 1 Egzamin 0]
Praktyka | technologiczna 3 Zaliczenie G
Praktyka | technologiczna Praktyki zawodowe: 80 3 Zaliczenie F
Suma 253 24
Semestr 3
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wykfad: 14
Fizjologia cztowieka Cwiczenia 5 Egzamin 0]
laboratoryjne: 21
Wykfad: 14
Mikrobiologia ogdlna i zywnosci Cwiczenia 5 Egzamin 0
laboratoryjne: 18
. L. Cwiczenia .
Chemia zywnosci laboratoryjne: 14 2 Egzamin 0]
Immunologia Wyktad: 14 2 Egzamin 0]
Wykfad: 14
Podstawy techologii gastronomicznej Cwiczenia 4 Egzamin 0]
laboratoryjne: 18
Prawo zywnosciowe Wyktad: 14 1 Egzamin 0]
Wyktad: 7
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci Cwiczenia 2 Egzamin 0
audytoryjne: 7
Zaliczenie na
Jezyk obcy | 2 ocene G
Student wybiera zajecia z jezyka obcego
. . ) Zaliczenie na
Jezyk angielski | Lektorat: 21 2 ocene F
Jezyk francuski | Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
Jezyk niemiecki | Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
o ) Zaliczenie na
Jezyk rosyjski | Lektorat: 21 2 ocene F
Praktyka Il zwigzana z organizacjg zywienia w placéwce 3 Zaliczenie G

osSwiatowej

Plan studiow
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Punkty Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
PrakFyka Il 2wigzana z organizacja zywienia w Praktyki zawodowe: 3 Zaliczenie E
placéwce oswiatowej 80
Suma 256 26
Semestr 4
Przedmiot Liczba godzin Punkty Forma weryfikacji
ECTS
. Wykfad: 14
Zywienie cztowieka Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0]
21
Ochrona konsumenta Wyktad: 14 2 Zaliczenie na ocene 0]
Wyktad: 14
Dietetyka | Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin 0]
18
Wykfad: 14
Toksykologia zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 3 Egzamin 0
15
Kliniczny zarys choréb | Wyktad: 21 3 Egzamin 0]
Ochrona zdrowia Wyktad: 14 1 Egzamin 0]
Jezyk obcy I 2 Zaliczenie na ocene
Student realizuje zajecia z jezyka obcego wybranego w semestrze 3
Jezyk angielski Il Lektorat: 21 2 Zaliczenie na ocene F
Jezyk francuski Il Lektorat: 21 Zaliczenie na ocene F
Jezyk niemiecki Il Lektorat: 21 2 Zaliczenie na ocene F
Jezyk rosyjski Il Lektorat: 21 2 Zaliczenie na ocene F
Praktyka Ill w poradni dietetycznej 3 Zaliczenie G
Praktyka Ill w poradni dietetycznej Praktyki zawodowe: 80 3 Zaliczenie F
Praktyka IV w szpitalu i/lub domu opieki 3 Zaliczenie G
Praktyka IV w szpitalu i/lub domu opieki Praktyki zawodowe: 80 3 Zaliczenie F
Suma 326 26
Semestr 5
Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma'I .
weryfikacji
Wyktad: 14
Ocena zywienia - aspekty metodyczne Cwiczenia 4 Egzamin 0]
laboratoryjne: 18
Plan studiéw 10/19



Forma

Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS weryfikacji

. Wyktad: 14

Zywienie wybranych grup ludnosci Cwiczenia 3 Egzamin 0]
laboratoryjne: 15

Kliniczny zarys choréb Il Wyktad: 21 3 Egzamin

Podstawy farmakologii Wyktad: 7 1 Egzamin 0

Biochemia zywienia Wyktad: 14 2 Egzamin 0]

Przedmioty do wyboru 1 10 Zaliczenie na G

ocene

Student na 4 semestrze wybiera 5 przedmiotéw, ktére realizuje w semestrze 5 i 6, przy czym w semestrze 5 - realizuje 3
przedmioty, w tym 2 przedmioty wyktadowo-¢wiczeniowe (w wymiarze 14 godz. w-d, 12 godz. ¢w.) i jeden przedmiot

wyktadowy (w wymiarze 14 godz.). Przedmiot wyktadowy musi by¢ zrealizowany z puli przedmiotéw ogélnowydziatowych.

Wyktad: 14 Zaliczenie na
Media w upowszechnianiu wiedzy zywieniowej Cwiczenia 4 F
. ocene
audytoryjne: 12
Wyktad: 14 Zaliczenie na
Probiotyki i mikrobiom cztowieka Cwiczenia 4 ocen F
audytoryjne: 12 &
. Wyklad: 14 Zaliczenie na
Zywnos¢ probiotyczna Cwiczenia 4 F
. ocene
audytoryjne: 12
Style zycia Wyktad: 14 2 Zaliczenie na F
ocene
Dietoprofilaktyka w gastronomii Wyktad: 14 2 Zaliczenie na F
ocene
Jezyk obcy llI 3 Egzamin G
Student realizuje zajecia z jezyka obcego wybranego w semestrze 3
Jezyk angielski lll Lektorat: 21 3 Egzamin F
Jezyk francuski Ill Lektorat: 21 3 Egzamin F
Jezyk niemiecki Il Lektorat: 21 3 Egzamin F
Jezyk rosyjski lll Lektorat: 21 3 Egzamin F
Suma 190 26
Semestr 6
Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma_l .
weryfikacji
Wyktad: 14
Dietetyka Il Cwiczenia 5 Egzamin 0
laboratoryjne: 14
Wyktad: 14
Dietetyka pediatryczna Cwiczenia 4 Egzamin 0]

Plan studiow
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Forma

Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS weryfikacji
Przedmioty do wyboru 2 6 Zaliczenie na G
ocene

Student na 4 semestrze wybiera 5 przedmiotdéw, ktdre realizuje w semestrze 5 i 6, przy czym w semestrze 6 - realizuje 2
przedmioty, w tym 1 przedmiot wyktadowo-¢wiczeniowy (w wymiarze 14 godz. w-d, 12 godz. ¢w.) i jeden przedmiot

wyktadowy (w wymiarze 14 godz.). Przedmiot wyktadowy musi by¢ zrealizowany z puli przedmiotéw ogélnowydziatowych.

Wyktad: 14 Zaliczenie na
Bioocena w badaniach zywieniowych Cwiczenia 4 F
. ocene
audytoryjne: 12
Wyktad: 14 . .
. . 2 . Zaliczenie na
Zaawansowane metody analizy sensorycznej Cwiczenia 4 F
. ocene
audytoryjne: 12
Wyktad: 14 Zaliczenie na
Enzymy w projektowaniu i produkcji zywnosci Cwiczenia 4 F
; ocene
audytoryjne: 12
Wyktad: 14 Zaliczenie na
Technologia produktéw pochodzenia roslinnego Cwiczenia 4 F
. ocene
audytoryjne: 12
Polityka wyzywienia ludnosci Wyktad: 14 2 Zaliczenie na F
ocene
Praktyka V w szpitalu 8 Zaliczenie G
. Praktyki . .
Praktyka V w szpitalu sawodowe: 200 8 Zaliczenie F
Suma 296 23
Semestr 7
Przedmiot Liczba godzin Punkty Forma weryfikacji
ECTS
o Wyktad: 7 .
Edukacja zywieniowa Ewiczenia audytoryjne: 14 Egzamin 0]
Ochrona wtasnosci intelektualnej Wyktad: 7 1 Zaliczenie na ocene 0]
Wyktad: 14
Dietetyka IlI Cwiczenia laboratoryjne: 4 Egzamin 0]
18
Wykfad: 7
Podstawy diagnostyki laboratoryjnej Cwiczenia laboratoryjne: 2 Egzamin 0
14
Wykfad: 14
Poradnictwo dietetyczne Cwiczenia laboratoryjne: 3 Egzamin 0]
14
Organizacja i prawo w ochronie zdrowia Wyktad: 14 2 Egzamin 0]
Seminarium dyplomowe 2 Zaliczenie na ocene G
Seminarium dyplomowe Cwiczenia laboratoryjne: 2 Zaliczenie na ocene F

Plan studiow
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Przedmiot Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

ECTS
Praca licencjacka 10 - G
Student wybiera tematyke pracy dyplomowej
Praca licencjacka Praca dyplomowa: 0 10 - F
Suma 137 27

O - Przedmioty obowigzkowe
G - Obowigzkowa grupa
F - Przedmioty do wyboru

Plan studiow
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Matryca efektow uczenia sie

2022/23/N_Z/1/ZCZ/D/all

D_K1_WO02
D_K1 W03
D_K1 W04
D_K1 W05
D_K1 W06
D_K1_WO07
D K1 _U01
D_K1_U02
D_K1_U03
D_K1_U04
D_K1_UO5
D_K1_U06
D_K1_U07
D_K1_U08
D_K1_U09

Przedmiot Specjalnos¢ Obligatoryjnosc

D_K1 K01
D_K1 K02
D_K1_K03
D_K1 K04

D K1_wo1

Chemia ogdlna i organiczna (niewypetniony)
Anatomia cztowieka (niewypetniony)
Technologia informacyjna (niewypetniony)
Ekologia i surowce spozywcze (niewypetniony)
Kwalifikowana pierwsza pomoc (niewypetniony)
Etyka (niewypetniony)

Bezpieczenstwo pracy (niewypetniony)
Podstawy socjologii (niewypetniony)

Podstawy genetyki (niewypetniony)

oOo|lo o/lo|lo o o o oo

Analiza zywnosci (niewypetniony)

-

Praktyka | technologiczna (niewypetniony)

Biochemia ogdlna i zywnosci (niewypetniony)

@)

Psychologia ogdlna i zywienia (niewypetniony) 0]

Towaroznawstwo zywnosci przetworzone; 0
(niewypetniony)

Wyposazenie zaktadéw zywienia zbiorowego
(niewypetniony)

Ogédlna technologia zywnosci (niewypetniony) 0
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Statystyka (niewypetniony) 0]
Fizjologia cztowieka (niewypetniony) 0]
Jezyk angielski | (niewypetniony) F

Praktyka Il zwigzana z organizacja zywienia w

placéwce o$wiatowej (niewypetniony) F
Jezyk francuski | (niewypetniony) F
Mikrobiologia ogdlna i zywnosci (niewypetniony) 0
Chemia zywnosci (niewypetniony) 0]
Jezyk niemiecki | (niewypetniony) F
Immunologia (niewypetniony) 0]
Jezyk rosyjski | (niewypetniony) F
Podstawy techologii gastronomicznej (niewypetniony) 0
Prawo zywnosciowe (niewypetniony) 0
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci (niewypetniony) 0]
Prf’aktyka I\( w szpitalu i/lub domu opieki F
(niewypetniony)

Jezyk angielski Il (niewypetniony) F
Praktyka Ill w poradni dietetycznej (niewypetniony) F
Zywienie cztowieka (niewypetniony) 0]
Jezyk francuski Il (niewypetniony) F
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Ochrona konsumenta (niewypetniony) 0]
Dietetyka I (niewypetniony) 0]
Jezyk niemiecki Il (niewypetniony) F
Toksykologia zywnosci (niewypetniony) 0]
Jezyk rosyjski Il (niewypetniony) F
Kliniczny zarys choréb | (niewypetniony) 0]
Ochrona zdrowia (niewypetniony) 0]

Media w upowszechnianiu wiedzy zywieniowej

(niewypetniony) F
Jezyk angielski Il (niewypetniony) F
Ocena zywienia - aspekty metodyczne (niewypetniony) 0
Probiotyki i mikrobiom cztowieka (niewypetniony) F
Zywienie wybranych grup ludnoéci (niewypetniony) 0]
Jezyk francuski Ill (niewypetniony) F
Zywnos$¢ probiotyczna (niewypetniony) F
Kliniczny zarys choréb Il (niewypetniony) 0]
Jezyk niemiecki lll (niewypetniony) F
Style zycia (niewypetniony) F
Podstawy farmakologii (niewypetniony) 0]
Jezyk rosyjski lll (niewypetniony) F

Matryca efektéw uczenia sie 16 /19

D_K1_KO5



- N M & 1N O N
SS22885:3823388583382838
. . ,, 3 2 2 2 2 2 2 5 5 5 5 D5 D5 D D D ¥ ¥ ¥ ¥
Przedmiot Specjalnos¢ Obligatoryjnos¢ _ 1 v v 0 0 0 0 0 0 0 0 b b b A A A -
¥I ¥I ¥I ¥I ¥I ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| ¥| £v4
(= = R ~ N = T = N =~ = R ~ N = R ~ N = T ~ R = Y = N =~ N~ R ~ N = N ~ N = |
Biochemia zywienia (niewypetniony) 0]
Dietoprofilaktyka w gastronomii (niewypetniony) F
Dietetyka Il (niewypetniony) 0
Bioocena w badaniach zywieniowych (niewypetniony) F
Praktyka V w szpitalu (niewypetniony) F
Dietetyka pediatryczna (niewypetniony) 0]

Zaawansowane metody analizy sensorycznej

(niewypetniony) F
quymy w projektowaniu i produkcji zywnosci E
(niewypetniony)

Tgchnologi{a produktéw pochodzenia roslinnego F
(niewypetniony)

Polityka wyzywienia ludnosci (niewypetniony) F
Edukacja zywieniowa (niewypetniony) 0
Seminarium dyplomowe (niewypetniony) F
Praca licencjacka (niewypetniony) F
Ochrona wtasnosci intelektualnej (niewypetniony) 0]
Dietetyka Il (niewypetniony) 0]
Podstawy diagnostyki laboratoryjnej (niewypetniony) 0
Poradnictwo dietetyczne (niewypetniony) (0]
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Przedmiot

Organizacja i prawo w ochronie zdrowia
(niewypetniony)

Suma (Przedmioty obowigzkowe):
Suma (Przedmioty do wyboru):

Suma:

Matryca efektéw uczenia sie
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Wskazniki programu

2022/23/N_Z/1/ZCZ/D/all

Nazwa Wartos¢

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student realizuje zajecia
z dziedziny nauk humanistycznych i/lub spotecznych, ktérym przypisano 8
nie mniegj niz 5 punktéw ECTS

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student ma mozliwos¢
wyboru zaje¢, ktérym facznie przypisano liczbe punktéw ECTS nie nizsza 55/180 ( 30.56% )
niz 30% ECTS okreslonych dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze dla studiéw niestacjonarnych co najmniej 25% liczby
punktéw ECTS okreslonej dla programu tych studiéw realizowanych jest
w ramach zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia

66/180 ( 36.67% )

Potwierdzenie, ze program studiéw o profilu ogélnoakademickim

obejmuje zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscia 92.8/180 ( 51.56% )

naukowa, w wymiarze wiekszym niz 50% liczby punktéw ECTS,
okreslonej dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze liczba punktéw ECTS uzyskanych w programie studiéw
poprzez realizacje zajec¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odlegtos¢ jest nie wyzsza niz 75% ogélnej liczby punktéw ECTS w
programie studiéw o profilu ogélnoakademickim

0/180 (0% )

Wskazniki programu
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